
 
	

Belsazar Rosé Vermouth mit Tonic 

„Spritz der Saison“ hausgekocht 
Fruchtpüree mit Prosecco aufgegossen 

Bortolomiol Filanda Rose Prosecco 

French 75 
DALAY Gin/ Zitrone/ Läuterzucker/ Prosecco 

 

7.90 

8,50 

5,90 

8,90 

	

 HERZENSLUST-MENÜ 

	

 
Gazpacho mit gebratener Garnele 

Tomaten/ grüne Paprika/ Knoblauch/ Ol ivenöl (3 )  8 /  11                                            

***  
Rote Beete Risotto /  Mangosalsa/ Basi l ikum/ Parmesan   

+gegri l l ter Krake  (2 ,4 ,6 ) 
Vorspeise 11/  14 Hauptgang 16/  20 

***  
220g Rumpsteak  marin iert  mit  Chi l i ,  L imetten & Ingwer/  

Avocado/ Mango/ Paprika/ Rote Zwiebeln/ Zi tronen-
Kartoffe lpüree (4 ,5 )  28 

oder  
Zanderfi let gedämpft/  Zucchini /  Quinoa-Salat/   

Z i trusöl/  Cashews/ Cranberr ies/ geschmorte Gurke(2 )  24 
oder  

Mini Aubergine  gefül l t  mit  Kräutersait l ingen, getr.  
Tomaten, Ol iven, Cashews, rotem Pesto dazu Quinoa-Salat 

mit  Cranberr ies und geschmorter Gurke, Zitrusöl  (8 )  19 

***  
Blätterteig/ Vanil le/  Blaubeere/ Karamell /  Pf irs ich (1 ,6 ,10 )  12   

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  
3-Gang:  Menü Fleisch 49/  Fisch 44/  Vegetar isch 36 

                       mit Zwischengang:  +9/  13 
 
 	

	


